
 
 

 

 
 

Vorspeisen 
 

Baba Ganoush (sharing dish) 
 Würzige Auberginencrème I Granatapfelkerne I Petersilie I Feta I Pita Brot 

15 
 

Haussalat 
Bio Gartensalat vom hauseigenen Garten | sardische Tomaten I Radieschen gepickelt I 

Schnittlauch I geröstete Kerne I Hausdressing 
14 

mit Ziegenkäse + 5.00.- 
 

Fenchelsalat  
    Parmesanflocken I Bio Minze vom Hausgarten I Aceto dolce I feinstes Olivenöl 

14 
 

Gegrillte Wassermelone 
Pistazien I Feta I Frühlauch I Balsamico 

16 
 

La Burrata  
sardische Tomaten I Baslikum I Balsamico Dressing 

18 
 

Tuna Tataki 
Soja-Ingwer Dressing I Avocado I gerösteter Sesam 

23 
 

Carpaccio vom hausgebeizten Wolfsbarsch I Yuzu Vinaigrette 
Mandel | Granny Smith Apfel 

23 
 

Gebratener Octopus 
Knoblauchmayo I wilder Brokkoli 

22 
 

Rindstatar 
 Sauerteigbrot | Eigelbcrème I rotes Zwiebel Confit I Kapern Crumble 

24 
 

 Suppen 
 

Tagessuppe 
12 

 
Gazpacho 

14 
 

Vegetarisch 
 

Dinkelrisotto I Kräutersaitlinge I Tomaten I Gartenkräuter 
34 

Dreierlei vom Blumenkohl (vegan) 
Purée I Steak I Tempura 

36 
Gegrillter Tempeh (vegan) 

Sweet&Sour Sauce I Sesam Market Gemüse 
36 

 



 

 

 

 
 
 

 
 
 
 

                                                                                                              Hauptgänge 

 
Rindsfiletstreifen «Mongolian Beef» 

Peperoni I Frühlingszwiebeln I Sojasauce I Basmatireis 
46 

 

Vitello Tonnato 
halbe Portion 24  | ganze Portion 38 

 

Caesar Salat mit Pouletstreifen  
38 

ohne Fleisch 23 
 

Tagliata vom Weiderind | Haus Café de Paris 
frittierte Schalenkartoffeln | Rosmarin | Bohnen 

52 
Paillard vom Kalb 

Mango Chutney I Rucola I Hausgemachte Tagliolini 
45 

 

Kalbfleisch-Hacktätschli   
  Kartoffelpurée I Babykarotten I Kräuterjus 

39 
 

Hausgemachte Ravioli mit Brasato-Füllung 
Nussbutter | Salbei 

halbe Portion 18 | ganze Portion 38 
 
 

 
Vom Fisch 

 

Felchenfilet  vom Zürichsee  
    Weisswein Kräuterrahmsauce | frischer Spinat I Bio Gartenkräuter 

 Salzkartoffeln 
44 

Tuna Steak Chimichurri sauce  
 Gemüse Cous-cous 

46 
 

Wolfsbarschfilet mediterrane Art 
Oliven I Kapern I Gemüse Risotto  

49 
 

 Zander-Knusperli 
Pommes frites | Sauce Tartare 

43 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Pizza aus dem Holzofen 
(Freitag und Samstag am ABEND, Sonntag durchgehend) 

 
APERO Pizza  Olivenöl l Rosmarin l hausgemachtes Pesto Genovese  14 
 

Margherita Tomaten l Mozzarella Fior di latte | Basilikum     18 

   
Prosciutto  23 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Schinken    
Hawaii Prosciutto mit Ananas     26    

                                                                                              
Prosciutto Funghi      25 
Tomaten I Mozzarella Fior di latte I Schinken | Champignons 
 

Teresa      32 
Tomaten | Büffelmozzarella I San Daniele Rohschinken I Basilikum | sardische Tomaten  
 

Rucola      26 
Tomaten I Mozzarella Fior di latte I Cherry Tomaten I Rucola I Parmesan     
 

Bismark      28 
Gorgonzola | Mozzarella Fior di latte | Spinat | Ei    
 

Salmone      34 
Tomaten | Rauchlachs I Mozzarella Fior di latte I rote Zwiebeln I Kapern I Rucola I sard.Tomaten 
 

Crudo      30 
Tomaten | Mozzarella Fior di latte | Rohschinken | Rucola | Cherrytomaten 
 

Calabrese      28 
Tomaten | Mozzarella Fior di latte | wilder Broccoli | scharfe Salami      
 

Gamberi Aglio Olio      32 
Tomaten | Mozzarella Fior di latte | Crevetten | Cherrytomaten | Knoblauch | Olivenöl     
 

Napoli       30 
Tomaten | Mozzarella Fior di latte | Sardellen | Kapern | schwarze Oliven 
 

Tonno      30 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Thon l schwarze Oliven l rote Zwiebeln      
 

Quattro Stagioni  30 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Schinken l Oliven l rote Artischocken | Peperoni     
             

Calzone               28 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Schinken l Champignons l Ei 
 

Diavola  28 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l scharfe Salami l rote Zwiebeln l Oliven 
 

Gran Ortolana      29 
Tomaten | Mozzarella Fior di latte | Auberginen I Zucchini I gegrillte Peperoni | sardische Tomaten  
 

Vegetariana  26 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Spinat l Peperoni l Cherrytomaten l Champignons 

                                                                                                                                            
Tirolese      30 
Tomaten l Mozzarella Fior di latte l Speck l Champignons 

       

 
 

 

 

 



 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Allgemeine Informationen 
 
 
 
Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt 
 
 
Herkunft Fleisch / Aufschnitt 
Schweiz: Rind (Weiderind), Kalb, Speck, Salami und gekochter Schinken vom CH Freilandsäuli, Poulet CH 
San Daniele Schinken Italien 
Irland: Rindsfilet 

 
Fisch 
Felchen Zürichsee 
Griechenland: Wolfsbarsch 
Vietnam: Thunfisch 
Marocco: Octopus 
Schottland: Rauchlachs 
Binnenfischerei Polen - Produktion Schweiz: Zanderknusperli 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                    Allergien und Intoleranzen 
 

Wir führen eine Speisekarte, in der Allergie und Intoleranzen  
auslösende Produkte aufgeführt sind. 

                                            (Bitte informieren Sie sich bei unseren Servicemitarbeitern) 

 
 
 
 
 


